VELKÉ ZELENÉ VEJCE

Nejlepší světový GRIL - UDÍRNA (I PEC) !

Vítejte ve světě BIG GREEN EGG – originálního amerického keramického „VELKÉHO ZELENÉHO VEJCE„, což je keramický sporák původního amerického designu. Vyvinutý ze starodávné hliněné nádoby zvané „kamado“, už od roku 1974 odměňuje své majitele perfektními výsledky. Tento katalog Vás

provede bohatým světem BGE, jeho příslušenstvím a seznámí Vás s jeho unikátními vlastnostmi. 

STRUČNÁ ZÁKLADNÍ CHRATERISTIKA  BGE:

Kompletní venkovní řešení - gril/pec/udírna

Big Green Egg nemá konkurenci ve své flexibilitě…. Můžete ho používat pro cokoli od grilovaných steaků přes křehká žebírka až po bochník chleba. Zelenina – kukuřice, brambory, houby, cibule… a dokonce ani dezerty nejsou problém. Můžete připravovat najednou celá kompletní jídla a vždy budou vynikající! 

Vždy šťavnaté

BGE je vyroben z keramiky, kterou NASA používá pro pláště raketoplánů a byla upravena speciálně pro BGE. Keramika BGE zadržuje žár a vláhu tak účinně,že se jídla nevysuší! Masa ani jiná jídla neztrácejí na objemu, uchovávají si svou šťavnatost a přírodní chuť.

Snadné a snadnější

Můžete začít připravovat Vaše jídlo již po 10 minutách od zapálení. Je to snadné, protože vynalézavá konstrukce Big Green Egg umožňuje vzduchu proudit podobně jako například v krbu, odspoda nahoru. Používají se přírodní podpalovače nebo elektrický zapalovač, již žádná chemie!

Jednoduché regulování teploty

Díky regulačnímu komínku můžete grilovat, udit a péct při udržení přesné teploty. Nad teplotou máte naprostou kontrolu, můžete ji regulovat s přesností několika stupňů, díky teploměru (součást BGE), který zobrazuje teplotu v rozmezí 0° - 400°C.

Nabízíme 5 velikostí

XLarge
 93kg - 61cm průměr grilovacího roštu

Large 64kg - 46cm

Medium 43kg - 38cm

Small 30kg - 33cm

Mini 14kg - 24cm

Jednoduché čištění

Vnější povrch Big Green Egg je pokryt glazurou s neomezenou životností, která udržuje svůj vzhled a jednoduše se čistí pouhým otřením hadříkem. Vnitřek BGE je samočisticí, protože žár spálí veškerý tuk –  stejně jako samočisticí trouba.

Grilování po celý rok

BGE je možné používat za jakýchkoli klimatických podmínek. Vašemu BGE nevadí nízké teploty, déšť a dokonce ani sníh.

 „ Je to gril na dřevěné uhlí, který vskutku umí všechno! Griluje, udí a peče.“ 

… Napsáno v časopise Southern Living

„Zde je pár rad pro Vaše čtenáře: Pořiďte si BGE gril a udírnu, který úžasně udržuje stálou teplotu.  Je velice účinný, protože i při malém množství dřevěného uhlí je BGE horký a hlavně si svou teplotu drží! 

…Food and Wine Magazine, Dopis pro vydavatele.

Vaše Big Green Egg v sobě zahrnuje:

Keramiku, která je přesně vyrobena pro BGE a má na sobě zelenou, netoxickou glazuru, která nevybledne, nedá se odbarvit a neslupuje se. Madlo, pro snadné otevírání a zavírání pouze jednou rukou. Neblokující, nerezová průduchová dvířka se síťkou, která minimalizuje potenciální popáleniny od zbloudilé jiskry. Polstrované těsnění pro lepší izolaci a utěsnění. Těžkou, porcelánem potaženou mřížku pro snadné čištění. Duální kovový komínek pro přesné řízení teploty. 
Přesný vnější teploměr. Instruktážní CD / DVD. 
Návod k použití 

"Zelená vejce a fanoušci – Hudební scéna má DeadHeads. Fotbal má Cheeseheads. A grilování zase EggHeads. Poznáte je podle toho,že stojí

 vedle vejčitého zeleného grilu, v ruce mají kleště a vychvalují přednosti

 Big Green Egg. Jejich argumenty zní asi takto: Je to spolehlivý, palivo

 šetřící sporák, kde mohu uvařit vše od ryb a steak až po pizzu a koláč.

 Musíte jeden mít. Hned. "  Bon Apepetit Magazine 
Big Green Egg byl představen veřejnosti v r. 1974 a získal reputaci 

světově nejlepšího grilu a udírny. Od té doby jsme se stali největším 

výrobcem a mezinárodním distributorem keramických „sporáků“ 

stylu kamado na světě. Vaše investice do BGE je zaštítěna společností

s více než 35-letou zkušeností a skvělou reputací svého zákaznického

servisu.  Napodobeniny přicházejí a odcházejí, ale Big Green Egg je 

originál.  Vyhledávejte Big Green Egg logo vylisované do poklopu!

BGE je jedinečný produkt pro přípravu barbecue na trhu. NEJDE

JEN  O  GRIL !  Ve skutečnosti v sobě BGE zahrnuje i pec či udírnu:

Udírna – „trouba“

Dvouvrstevná konstrukce dělá z BGE nepřekonatelnou udírnu. Díky

jednoduché ovladatelnosti a kontrole nad teplotou, která v tomto případě

je ideální okolo 65°C – 120°C si můžete dopřát šťavnatou krůtu, šunku,

jehněčí, kuřata, žebírka… Bez BGE nebude výsledek nikdy dokonalý.

Gril

Díky vysokým teplotám, kterých BGE může dosáhnout – dokonce až 350°C,

můžete zprudka grilovat steaky, hamburgery, vepřové kotlety a ryby, které

na povrchu vytvoří nepřekonatelnou, voňavou kůrku.

Pec

S pomocí přídavného příslušenství Big Green Egg upeče chléb, pizzu, 

sušenky, koláče a dokonce i muffiny lépe a rychleji než kuchyňská trouba.

Vaše pečení bude jednodušší a navíc získáte chuť a krustu jako z cihlové 

pece. Neuvěříte, dokud nevyzkoušíte. S BGE se Vám jídlo už nikdy 

nespálí a Vaše venkovní pečení si budete užívat plnými doušky.

Hlavní rysy BIG GREEN EGG:

· Připraven k vaření během 10 - 15 minut

· Keramika udržuje svou teplotu tak, jak Vy ji nastavíte

· Prakticky není třeba čistit – při používání kvalitního, přírodního, dřevěného uhlí zbude jen málo popela a žár  uvnitř vypálí veškerý tuk

· Není třeba přidávat uhlí během vaření, nespálené uhlí může být opět použito

· Snese teplotní extrémy od -18°C až do 982°C (raději nezkoušejte), umožňuje celoroční používání za každého počasí - i v dešti a mrazu

· Povrch zůstává chladnější než u kovových grilů a je bezpečnější pro děti

· Díky voděodolné keramice BGE nezrezne jako kovový gril

· BGE je líbivý, dekorativní a má jedinečný design

Vaření v BGE je tak snadné – dokonce i přes veškeré Vaše chyby je

jídlo vždy dokonalé a má úspěch a ne jako u obyčejných grilů.

Lepší než vodní udírny

Vodní udírna je vyráběna z kovu a je nutné mít uvnitř umístěnou nádobu s vodou, aby nedošlo k vysušení jídel. Vodní udírna je velmi pomalá, na vyuzení krůty nebo šunky potřebujete alespoň 12 hodin. Je složité zde udržet stálou teplotu a za chladného a nepříznivého počasí je tato udírna nepoužitelná. Big Green Egg:

· Vyudí Vaši krůtu či šunku dokonale během několika málo hodin

· Minimalizuje vysoušení, Vaše jídlo si udrží svou šťavnatost

· Obejde se bez zbytečných nádob na vodu a častého doplňování
· má samočisticí schopnosti
· Potřebujete velmi málo dřevěného uhlí a tím pádem bude i méně popela

Lepší než plynové grily

Big Green Egg v sobě spojuje to nejlepší z grilů na dřevěné uhlí a grilů na plyn – rychle připraven k použití a jídlo má chuť a vůni po dřevěném uhlí.

· Připraven během 10 minut

· Udržuje jídlo šťavnaté

· Umožňuje Vaše jídlo připravovat jako rare, medium, propečené nebo cokoliv mezi tím.

· Čas na přípravu Vašeho jídla je kratší než u plynového grilu
· Dosahuje vyšších teplot než obyčejný plynový gril

Lepší než kotlíkové grily

Kotlíkový gril jen zřídka opéká Vaše jídlo rovnoměrně a mají tendenci mít velmi horká místa.

· Teplo uvnitř proudí a vyzařuje rovnoměrně, aby bylo jídlo perfektní

· BGE teplo udrží – kotlíkové grily ztrácí teplotu zejména, když je studené a větrné počasí

· BGE udrží jídlo šťavnaté – kotlíkový gril jídlo vysušuje

BGE je číslo 1! Za rok se jich prodá více než všech ostatních kombinovaných

kamado grilů.

V USA a jiných zemích světa je čím dál tím více prodejců BGE než 

prodejců ostatních kombinovaných kamado grilů. Když budete mít zájem,

není problém Vám zjistit, kde je Váš nejbližší prodejce.

Je odhadováno, že 7 z 10 kamado kombinovaných grilů, které dnes slouží

svým majitelům, jsou BGE.

Pokud hledáte gril, právě jste ho našli! BGE je nejlepší. Mám ho již 18 měsíců a umí vše. Bude to poslední gril, který kdy koupíte!

Michael, Monroe, LA

Kamarád nám půjčil BGE pro naší venkovní slavnost. Nejdříve jsme byli skeptičtí, ale po mnoha PERFEKTNÍCH jídlech jsme si zamilovali možnosti, které BGE nabízí. Dnes doporučuji BGE všem přátelům a rodině. Investice do toho vařiče se rozhodně vyplatí, pokud milujete grilování a uzení. Jsem si jistý, že nebudete zklamáni.

Jim, Miami Beach, FL

BGE je nejlepší. Již více než rok si užíváme krůtu naloženou v bourbonu, která je jako žádná jiná. Nová BGE chimnea je také skvělé příslušenství pro výborné zážitky z vaření a skvěle doplňuje možnosti BGE.

Ed, Wanamassa, NJ

Jelikož jsem původem z Memphisu, myslel jsem si, že nikdy neochutnám lepší grilované vepřové než odsud. Ovšem jen do doby než jsem ho ugriloval na svém novém BGE. Moje děti stále šermují vidličkami o to, kdo vyhraje ten poslední kousek.

Glen, Allen, WA

Koupila jsem BGE pro svého manžela na svátek otců. Již nikdy nemusím znovu vařit. Nejlepší uzený losos a žebírka, jaké jste kdy jedli. Nedávno jsme měli hosty a myslím, že jsem Vám prodala další dvě BGE.

Holly, Atlanta, GA

Nemohu ani pořádně popsat, jak šťastná je má rodina, že máme BGE. Vařili jsme na něm celou zimu a sníh nesníh, stále vařil jako „šílený“. Abych byl upřímný, užívám si své BGE a bavím se pozorováním svých sousedů, kteří jen odevzdaně pozorují aromatický dým nad svými zahradami a nemohou se dočkat, až přijde jaro a oni budou moci použít své obyčejné grily.

Doug, Ronkonkoma, NY

Právě jsem dostal své BGE a kdokoli teď přijde na večeři, chce mít doma své vlastní. Nemohou uvěřit, jak skvělé je to jídlo. Již nikdy nepřipálíte krocana na Den Díkuvzdání, když ho budete péct v BGE.

Chris, South Prairie, WA

Právě jsem koupil BGE a dal mu přes víkend pořádně zabrat. Je to snadné. Myslel jsem si, že regulovat teplotu bude složité, ale bylo velmi snadné udržet ji na 250°F a vepřová kýta byla nepřekonatelná. Hamburgery v pátek a kuře v neděli, vše bylo vynikající. A vařená zelenina a navíc dezert, mňam. Myslím, že koupit BGE byla dobrá volba.

Joe, Concord, NC

Kevin Rathbun,  šéfkuchař a restauratér v Atlantě říká, „ miluji BGE  a hlavně upřednostňuji pomalé a nízkoteplotní pečení a grilování. Pokrmy jsou tak šťavnaté jako v žádném jiném zařízení.

